
УНИВЕРЗИТЕТ У БЕОГРАДУ - ПОЉОПРИВРЕДНИ ФАКУЛТЕТ 

ИЗБОРНОМ ВЕЋУ  

 

Предмет: Избор наставника у звање и на радно место редовног професора за ужу 

научну област Наука о конзервисању и врењу 

 

 

Одлуком Изборног већа Универзитета у Београду - Пољопривредног факултета, 

донетој на седници од 24.06.2021. године (бр. 400/9-3/3), именовани смо у Комисију за 

оцену кандидата пријављених на расписани конкурс за избор једног наставника у 

звање и на радно место редовног професора за ужу научну област Наука о 

конзервисању и врењу. По прегледу пријава и анализе материјала достављених на 

поменути конкурс, Комисија подноси следећи 

 

 

ИЗВЕШТАЈ 

 

На конкурс за избор једног редовног професора за ужу научну област Наука о 

конзервисању и врењу, који је расписан одлуком Декана (бр. 208/2 од 24.06.2021. 

године) и објављен у листу „Послови” Републике Србије од 08.09.2021. године, 

пријавио се један кандидат и то:  

 

 др Тања Петровић, ванредни професор за ужу научну област Наука о 

конзервисању и врењу, Универзитет у Београду – Пољопривредни факултет. 

 
На основу прегледа конкурсне документације, Комисија у саставу: 

 

• др Предраг Вукосављевић, редовни професор Универзитета у Београду - 

Пољопривредног факултета, 

• др Виктор Недовић, редовни професор Универзитета у Београду - 

Пољопривредног факултета, 

• др Вера Лазић, редовни професор у пензији, Технолошког факултета Нови Сад, 

Универзитета у Новом Саду, 

 

подноси детаљан извештај за кандидата. 

 

 

 

1. БИОГРАФСКИ ПОДАЦИ   

 
Кандидат др Тања Петровић (девојачко Крњаја) рођена је 10.06.1970. године у 

Земуну, Република Србија. Дипломирала је на Универитету у Београду -  
Пољопривредном факултету, 1995. године, на Одсеку за прехрамбену технологију, 
Група за технологију биљних производа, са просечном оценом 8,94 и оценом 10 на 
дипломском раду. Тиме је стекла звање Дипломираног инжењера прехрамбене 
технологије биљних производа. У току студија, од Института за прехрамбену 
технологију и биохемију добила је награду за изузетан успех постигнут на редовним 
студијама.  

На истом факултету уписала је последипломске студије на групи Технолошка 
микробиологија. У току ових студија била је стипендиста Министарства за науку и 
технологију Републике Србије, а 2003. године, добила је стипендију Федерације 
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Европских Микробиолошких Друштава (ФЕМС) за младе научне раднике, захваљујући 
којој је боравила 3 месеца на Универзитету Луј Пастер у Стразбуру, Француска. 
Магистарску тезу, под називом: „Изолација и молекуларна идентификација 
мезофилних бактерија млечне киселине из аутохтоних биоферментисаних производа“ 
одбранила је 2004. године, на Универзитету у Београду - Пољопривредном факултету, 
на групи Технолошка микробиологија, и тиме је стекла академски назив магистар 
биотехничких наука - област прехрамбено-технолошких наука - технолошке 
микробиологије. На истом Факултету 2011. године одбранила је докторску дисертацију 
под називом „Микроинкапсулација потенцијалних пробиотика спреј сушењем и 
њихово чување у различитој амбалажи“, чиме је стекла звање доктора биотехничких 
наука - област прехрамбено технолошких наука. 

Завршила је обуку на тему: „Микро и нано инкапсулација биоактивних 

супстанци“ („Micro and nano incapsulation of bioactive substances“), 2016. године, на 

Фармацеутском факултету, Универзитета у Стразбуру, Француска, у оквиру 

међународног FP7 пројекта. У оквиру Erasmus+ програма мобилности између 

Универзитета у Београду и Claude Bernard Lyon 1 Универзитета у Француској, 

децембра 2018. године, одржала је 8 сати наставе за студенте поменутог Универзитета, 

на тему трендова у паковању хране („Trends in Food Packaging“).  
Активно користи енглески и француски језик и служи се различитим 

рачунарским програмима из области обраде текста, графике, статистичких серија, база 
података, као и интернет комуникације. 

 

 

Кретање у служби: 

 

• 1996-1998. Последипломац и стипендиста Министартсва за науку и 

технологију Републике Србије, Катедрa за Технолошку микробиологију, 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет. 

• 1998-1999. Последипломац и стипендиста Министарства за науку и 

технологију Републике Србије, ангажована за извођење вежби на предмету 

Основи конзервисања, Универзитет у Београду Пољопривредни факултет. 

• 1999-2005. Асистент-приправник на предмету Основи конзервисања, 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет. 

• 2005-2012. Асистент на предметима Основи конзервисања и Амбалажни 

материјали и амбалажа, Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет. 

• 2012-2017. Доцент за ужу научну област Наука о конзервисању, Универзитет у 

Београду-Пољопривредни факултет. 

• 14.03.2017-сада. Ванредни професор за ужу научну област Наука о 

конзервисању и врењу, Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет. 

 

 

1. ТЕЗЕ И ДИСЕРТАЦИЈЕ 

 

Магистарска теза  

 

Крњаја, Т. 2004. Изолација и молекуларна идентификација мезофилних бактерија 

млечне киселине из аутохтоних биоферментисаних производа. Mагистарска теза, 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет. Oдбрањена 07.07.2004.  
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Докторска дисертација  

 

Петровић, Т. 2011. Микроинкапсулација потенцијалних пробиотика спреј сушењем и 

њихово чување у различитој амбалажи. Докторска дисертација, Универзитет у 

Београду - Пољопривредни факултет. 

Oдбрањена 18.07.2011.  

 

 

ОБАВЕЗНИ УСЛОВИ  

 

3.1. Наставни рад 

 

3.1.1. Наставна активност 

 

Кандидат др Тања Петровић од 1996. године ангажована је на Пољопривредном 

факултету, прво као стипендиста Министарства за науку и технологију, Републике 

Србије, а од 1999. године као асистент приправник. Радно искуство, стицала је најпре 

на Катедри за технолошку микробиологију, а потом од 1999. године до данас на 

Катедри за технологију конзервисања и врења,  Универзитета у Београду - 

Пољопривредног факултета. 

 

Као стипендиста Министарства за науку и технологију републике Србије, и 

асистент приправник, Универзитета у Београду - Пољопривредног факултета, изводила 

је лабораторијске вежбе на предмету: 

 

• Основи конзервисања, модул Прехрамбена технологија биљних производа, 

Одсек Прехрамбена технологија.  

а од 2004. године почела је са извођењем вежби и на предмету: 

 

• Амбалажни материјали и амбалажа, модули Технологија биљних производа и 

Технологија анималних производа, Одсек за прехрамбену технологију. 

 

За ова два предмета изабрана је у звање асистента марта 2005. године. 

 

Од увођења реформе наставе по принципима Болоњске конвенције, учествовала је 

у реформи наставних програма за предмете Основи конзервисања и Амбалажни 

материјали и амбалажа, који добијају нове називе Принципи конзервисања хране и 

Амбалажа и паковање хране. Овако реформисани предмети у оквиру акредитације 

наставе усвојени су као обавезни предмети, који се слушају у другој години на основним 

академским студијама, на свим модулима Одсека за прехрамбену технологију, а за које 

је др Тања Петровићза изводила вежбе, са фондом часова: 

 

• Принципи конзервисања хране (4+2), модули: Технологија анималних 

производа, Технологија конзервисања и врења, Технологија ратарских производа 

и Управљање безбедношћу и контрола квалитета у производњи хране; 

• Амбалажа и паковање хране (3+2), модули: Технологија анималних производа, 

Технологија конзервисања и врења, Технологија ратарских производа и 

Управљање безбедношћу и контрола квалитета у производњи хране.  
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Поред извођења лабораторијских вежби, у оквиру наставних активности у звању 

асистента помагала је студентима у организацији експерименталног дела дипломских 

радова као и једног магистарског рада, при чему је остварила изузетно добру сарадњу. 

је 

После избора у звање доцента, др Тања Петровић преузела извођење наставе на 

предмету Амбалажа и паковање хране и наставила да изводи вежбе на оба предмета 

(Амбалажа и паковање хране и Принципи конзервисања хране), студентима свих 

модула, Одсека за прехрамбену технологију, са бројем студената који је варирао од 

260-380 студента годишње. 

 

Поред ова два обавезна предмета, oд 2013. године др Тања Петровић почела је да 

изводи наставу на Мастер академским студијама, на новом изборном предмету, за који 

је самостално креирала план и програм извођења наставе и вежби: 

 

• Нове технологије паковања хране (3+2), Мастер академске студије, студијски 

програм Прехрамбена технологија, модули: Хемија и биохемија хране, 

Микробиологија хране и животне средине, Прехрамбени инжењеринг, 

Управљање безбедношћу и квалитетом хране. 

После избора у звање ванредног професора др Тања Петровић изводи: 

 

Предавања на два обавезна премета, на основним академским студијама 

(просечно 300 студената годишње): 

 

• Амбалажа и паковање хране (3+2), основне академске студије, студијски 

програм Прехрамбена технологија, сви модули: Технологија анималних 

производа, Технологија конзервисања и врења, Технологија ратарских производа, 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране, а од последње 

акредитације и модул Микробиологија хране, Одсека за прехрамбену 

технологију. 

 

• Принципи конзервисања хрене (4+2) основне академске студије, студијски 

програм Прехрамбена технологија, сви модули: Технологија анималних 

производа, Технологија конзервисања и врења, Технологија ратарских производа, 

Управљање безбедношћу и квалитетом у производњи хране, а од последње 

акредитације и модул Микробиологија хране, Одсека за прехрамбену 

технологију. 

 

Предавања и вежбе на изборном предмету, на Мастер академским студијама: 

 

• Нове технологије паковања хране (3+2), мастер академске студије, студијски 

програм Прехрамбена технологија, модул: Прехрамбени инжењеринг. 

 
Вежбе на обавезном предмету (просечно 150 студената годишње): 

 

• Амбалажа и паковање хране, на основним академским студијама, за све модуле 

одсека за Прехрамбену технологију.   
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3.1.2.   Оцена педагошког рада у студентским анкетама 

 

Од избора у звање ванредног професора наставна активност др Taње Петровић према 

анонимним студентским анкетама (на предметима Амбалажа и паковање хране и 

Принципи конзервисања хране) спроведним на студијском програму Прехрамбена 

технологија, свих пет модула (школске: 2016/17 – 2019/20) оцењена је врло добром 

просечном оценом 4,02 (Прилог 4). 

 

 

3.1.3. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 

 

Мастер, дипломски и завршни радови 

 

У досадашњем раду, кандидат др Тања Петровић као ментор или члан комисије 

учествовала је у одбрани укупно 36 дипломских и завршних радова (8 ментор и 28 члан 

комисије), а била је ментор и члан комисије у одбрани 18 мастер радова (7 ментор и 11 

члан комисије) (списак свих дипломских, завршних и мастер радова је у прилогу 3) 

 

После избора у звање ванредног професора: 

  

• Била је ментор 4, а члан комисије у одбрани 17 дипломских и завршних радова. 

• Била је ментор 6, а члан комисије у одбрани 7 мастер радова (записници са 

менторстава мастер радова дати су у прилогу 6).  

• Тренутно је ментор једног мастер рада у изради, a једног je члан комисије.  

 

Докторске дисертације 

 

Била је ментор једне одбрањене докторске дисертације (Прилог 6): 

 

• Рајић Јасмина (2018): „Антиоксидативност безалкохолних пића на бази воћних 

сокова и екстраката лековитог и ароматичног биља“, Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду (одлука о промени ментора и именовање доц. др Тање 

Петровић за ментора, Наставно научно веће, Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду одлука број 290/1-7.1. од 29.10.2014. године, тачка 

дневног реда 3.4. на седници Већа научних области биотехничких наука, од 

17.12.2014) (ментор). 

 

Била је члан комисије за оцену и одбрану три докторске дисертације, од којих је 

два пута била председник комисије (Прилог 6): 

 

• Стојановић Бранислав (2019): „Миграција токсичних супстанци из металне 

амбалаже у конзервисане производе од меса произведене за потребе Републике 

Србије“. Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет, (председник 

комисије). 

• Салевић Ана (2021): „Синтеза и карактеризације активних филмова на бази 

поли(η-капролактона) и зеина“. Универзитет у Београду - Пољопривредни 

факултет. (председник комисије). 

• Булут Сандра (2021): „Истраживање добијања, карактеризација и оптимизација 

својстава активног, биоразградивог, амбалажног материјала на бази погаче уљане 
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тикве голице“. Технолошки факултет Нови Сад, Универзитет у Новом Саду. 

(члан комисије). 

 

Била је члан комисије за оцену научне заснованости теме једне докторске 

дисертације: 

 

• Одлуком Технолошког факултета Нови Сад, Универзитета у Новом Саду, од 

07.03.2018. године, број:020-2/81-5/2, именована је за члана комисије за оцену 

научне заснованости теме докторске дисертације коју је поднела Булут Сандра 

(Прилог 12). 

 

 

3.1.4. Уџбеници, практикуми, монографије 

 

Пре избора у звање ванредног професора др Тања Петровић објавила је један 

практикум из научне области за коју се бира: 

 

• Петровић, Т. Рајић., Ј. Амбалажа и паковање хране - Практикум. Универзитет у 

Београду, Пољопривредни факултет, Београд, 2016, 131 стр., ISBN: 978-86-7834-

244-8.  

CIP 621.798:663/664(075.8)(076)664.8/.9.03(075.8)(076)  

COBISS.SR-ID 221996556 

 

После избора у звање ванредног професора др Тања Петровић објавила је један 

уџбеник из научне области за коју се бира: 

 

• Петровић, Т., Лазић, В., Поповић, С. (2021). Амбалажа и паковање хране. 

Универзитет у Београду-Пољопривредни факултет, Београд-Земун (уџбеник). 

CIP:621.798:663/664(075.8) 

664.8/.9.03(075.8) 

ISBN978-86-7834-374-2 
COBISS.SR-ID 3787546 

         (Прилог 8) 

 

3.2.  Научно-истраживачки рад 

 

3.2.1. Објављени и саопшени научно-истраживачки радови   

Током  досадашњег рада кандидат др Тања Петровић самостално или у сарадњи 

са другим ауторима објавила је у домаћим и међународним часописима и саопштила на 

скуповима укупно 124 научнa рада, од чега 33 после избора у звање ванредног 

професора. 

До избора у звање ванредног професора др Тања Петровић поред магистарске 

тезе и докторске дисертације објавила је 1 поглавље у тематском зборнику водећег 

међународног значаја (М13), 2 поглавља у тематском зборнику мађународног значаја 

(М14), 2 рада у врхунском међународном часопису (М21), 4 рада у међународном 

часопису (М23), 1 рад у националном часопису међународног значаја (М24), 9 радова у 

врхунском часопису националног значаја (М51), 6 радова у истакнутом националном 

часопису (М52), 1 рад у националном часопису (М53). Објавила је 19 саопштења са 
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међународног скупа штампана у целини (М33), 30 саопштења са међународног скупа 

штампана у изводу (М34), 7 саопштења са скупа националног значаја штампана у 

целини (М63) и 4 саопштења са скупа националног значаја штампана у изводу (М64). 

После избора у звање ванредног професора др Тања Петровић објавила је 12 

радова из категорије М20: 5 радова у врхунском међународном часопису (М21), 3 рада 

у међународном часопису (М23), 4 рада у националном часопису међународног значаја 

(М24), 2 рада у врхунском часопису националног значаја (М51). Објавила је и 

предавање по позиву са међународног скупа штампано у целини (М31), 2 саопштењa са 

међународног скупа штампанa у целини (М33), 13 саопштења са међународног скупа 

штампанa у изводу (М34), 3 саопштења са скупа националног значаја штампанa у 

изводу (М64). 

Збир коефицијената компетентности др Тање Петровић (према критеријумима 

Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије и према 

Правилнику о поступку и начину вредновања и квантитативном исказивању 

научноистраживачких резултата Националног савета за научни и технолошки развој) 

од последњег избора у звање до данас износи 76,6, а укупни збир коефицијената 

компетентности износи 202,4 поена, што се види из табеле 1. 

Табела 1. Врста и квантификација индивидуалних научно-истраживачких резултата др 

Тање Петровић 

 

Ознака 

групе 

резултата 

Врста 

научно

г 

резулта

та М 

Вредност 

Коефицијента 

М 

До избора у 

звање 

ванредног 

професора 

После избора у 

звање 

ванредног 

професора 

Укупно 

Број 

радов

а       

Број 

бодова 

Број 

радо

ва 

Број 

бодова 

Укупно 

радова 

Укупно 

бодова 

М10 М13 7 1 7 - - 1 7 

М14 4 2 8 - - 2 8 

М20 
М21 8 2 16 5 40 7 56 

М23 3 4 12 3 9 7 21 

М24 3 1 3 4 12 5 15 

М30 М31 3,5 - - 1 3,5 1 3,5 

М32 1,5 3 4,5 - - 3 4,5 

М33 1 19 19 2 1 21 21 

М34 0,5 30 15 13 6,5 43 21 

М50 М51 2 9 18 2 4 11 26 

М52 1,5 6 9 - - 6 9 

М53 1 1 1 - - 1 1 

М60 М63 0,5 7 3,5 - - 7 3 

М64 0,2 4 0,8 3 0,6 7 1,4 

М70 М71 6 1 6 - - 1 6 

М73 3 1 3 - - 1 3 

Укупно   125,8  76.6 124 202,4 

Списак објављених научно-истраживачких радова са потребним линковима дат је 

у Прилогу 1. 
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3.2.1.1. Анализа радова 

Радови др Тање Петровић објављени пре последњег избора разматрани су у 

претходним рефератима, тако да се овде даје приказ радова објављених после избора у 

звање ванредног професора. Публикације објављене од последњег избора у звање могу 

се поделити у неколико група. 

Већа група радова кандидаткиње односи се на испитивање утицаја  различитих 

технолошких поступака конзервисања (сушења, лиофилизације, замрзавања), на 

квалитет сировина биљног порекла. Свеже сировине биљног порекла садрже биолошки 

активне компоненте са антиоксидативним својствима, која могу да неутралишу утицаје 

штетних супстанци у људском организму. Међутим, различитим поступцима 

конзервисања долази до промена антиоксидативног потенцијала, што је приказано у 

радовима (98, 99, 100, 107, 109, 110, 114, 115, 116, 117, 119, 122, 123, 124).  

 

Одређена група радова бави се испитивањем безбедности полена, нутритивно 

веома богате сировине, која се конзервише сушењем. Услед лоше манипулације и 

складиштења, без обзира на ниску активност воде, полен је подложан 

микробиолошком квару, посебно плеснима, које могу бити потенцијално токсичне, 

због могућности продукције секундарних метаболита - микотоксина (92, 95). У оквиру 

проучавања микотоксина, кандидаткиња се у једној групи радова бавила испитивањем 

безбедности пшенице и кукуруза на присуство плесни које продукују микотоксине, а 

који могу да контаминирају биљку у самом пољу, што се касније одражава на квалитет 

финалних прехрамбених производа на бази ових сировина (93, 96, 102, 105, 121).  

 

Кроз сарадњу са колегама са Универзитета у Патрасу (Грчка) кандидаткиња је 

наставила истраживања везана за њену докторску дисертацију, па је применила 

технику инкапсулације електростатичком екструзиом, са циљем конзервисања и 

заштите доказаног пробиотика Lactobacillus casei ATCC 393, ради његове успешније 

примене у производњи ферментисаних млечних производа  (94). 

 

Неколико радова кандидаткиње односe се на испитивање физичко-механичких и 

баријерних карактеристика амбалажних материјала и на миграцију потенцијално 

штетних супстанци из металне амбалаже у конзервисане производе од меса  (97, 107).  

Паковање се увек спроводи као завршна фаза производње прехрамбених производа, са 

циљем заштите његовог интегритета, квалитета и безбедности током манипулације, 

складиштења и транспорта до крајњих потрошача. Конвенционална амбалажа 

представља само пасивну баријеру у заштити прехрамбених производа од спољашњих 

услова средине. Савремени трендови паковања хране укључују развој амбалажних 

материјала и амбалаже који комуницирају са храном, играјући активну улогу у 

очувању њеног квалитета. Одређени број радова кандидаткиње се бави управо 

истраживањима везаним за савремене технологије паковања хране (104, 112, 113, 119).  

 

На крају, кандидаткиња је проучавала и квалитет рафинисаног сунцокретовог и 

палминог уља, која се примењују у прехрамбеној индустрији за термичку обраду хране 

(101, 111). 
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3.2.2. Цитираност 

 

Преглед цитираности урађен је на основу Scopus базе података, при чему укупна 

цитираност радова износи 189 (без аутоцитата 136), h-index 9 (Прилог 9). 

 

 

 

4. ИЗБОРНИ УСЛОВИ 

 

4.1.  Стручно професионални допринос 

 

У досадашњем научно-истраживачком раду др Тања Петровић била је учесник 

већег броја скупова међународног и националног значаја. Објавила је укупно 68 

саопштења на међународним и 14 саопштења на националним скуповима.  

 

После избора у звање ванредног професора имала је: 

  

• Пленарно предавање на међународном скупу штампано у целини, 13 саопштења 

на међународним скуповима и 3 саопштење на националним скуповима (Прилог 

5). 

• Била је ментор једне одбрањене докторске дисертације и члан комисије за оцену 

и одбрану три докторске дисертације, од којих је у две била председник комисије. 

Била је и члан комисије за оцену подобности кандидата, теме и ментора за израду 

докторске дисертације. Од избора у звање ванредног професора била је ментор 6 

одбрањених мастер радова и члан комисије за одбрану 7 мастер радова  (докази у 

прилогу 6). Тренутно је ментор једног мастер рада у изради, а једног је члан 

комисије. 

• Била је члан Организационог одбора 12
th 

International Symposium „Modern Trends 

in Livestock Production“, 9 – 11 October 2019, Belgrade, Serbia (Прилог 10).  

• Била је учесник међународних скупова: UNIFood Conference, Belgrade, Octobre 5-

6, 2018, University of Belgrade; 12
th

,
 
International Symposium „Modern Trends in 

Livestock Production“, 9 – 11 October 2019, Belgrade, Serbia (одржала предавање по 

позиву); VIII International Scientific Symposium on Agricultural Sciences "AgroReS 

2019" and 24th Consultation of Agricultural Engineers of Republika Srpska, May 16-

18, 2019, Trebinje, Republika Srpska и 2
nd 

International UNIFood Conference, 24
th

-

25
th

 September 2021, University of Belgrade (Прилог 10). 

• Била је рецензент радова домаћих и међународних часописа  

Међународних часописа (International Journal of Biological Mаcromolecule 

ISSN: 0141-8130; IF 6.953 и Journal of Functional Foods ISSN: 1756-4646; IF 4,451); 

националног часописа међународног значаја (Biotechnology in Animal Husbandry); 

водећег националног часописа (Acta Periodica Technologica); научног часописа 

(Journal of Processing and Energy in Agriculture – PTEP) (Прилог 10). 

 

 

 У току досадашњег рада учествовала је у реализација укупно 12 научних 

пројеката, од тога 6 националних и 6 међународних (једног пројекта финансираног од 

стране Swiss National Science Foundation, једног билатералног пројекта, три FP7 

пројеката и једне текуће COST акције).  
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После избора у звање ванредног професора:  
 

• Била је истраживач у реализацији два национална пројекта финансирана од 

стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, 

а тренутно је истраживач текуће COST акције - CA 19124 (2020-2024), као и 

институционалног финансирања, Споразум о спровођењу и финансирању 

између Министарства за просвету науку и технолошки развој, Републике Србије 

и Универзитета у Београду - Пољопривредног факултета  (Прилог 7). 

 

 

4.2.   Допринос академској и широј заједници 

 

Пре избора у звање ванредног професора у оквиру међунардоних FP7 пројеката 

(CAPINFOOD и TRAFOON) др Тања Петровић активно је учествовала у организацији 

и реализацији радионица, индустријских панела и једне националне радионице заједно 

са финалном конференцијом. У том периоду активно је учествовала у реализацији: 

 

 Дводневне радионице на тему: “Knowledge Transfer“, 21.05-22.05.2013. године, 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет, Београд-Земун, Србија. 

 Дводневне радионице на тему: “ICT Solution“, 17.06-18.06.2013. године, 

Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет, Београд-Земун, Србија. 

 Дводневне радионице на тему: „Food Chain Management“, 12.09-13.09.2013. 

године,  Научни институт за прехрамбене технологије ФИНС, Нови Сад, 

Србија. 

 Четири индустријска панела на тему: „Управљање ланцем хране за средња и 

мала предузећа у Србији”, у оквиру међународног CAPINFOOD пројекта, први 

одржан 08.06.2014. године у компанији Алева, Књажевац, други одржан 

16.07.2014. године у компанији Беокапра, Кукојевци (општина Шид), трећи 

одржан 21.07.2014. године у компанији Флора, Бечеј и четврти одржан 

08.10.2014. године у компанији Полимарк, Београд. 

 Финалне конференције CAPINFOOD пројекта и Националну радионицу, (на 

којој је презентована и Национална иновациона стратегија, Производња и 

прерада хране, Србија 2020), 17.12.2014. године, у Центру за промоцију науке у 

Београду. 

 Две радионице на тему: „Иновације у производњи и преради малине“, прва 

одржана 24.06.2015. године у Привредној комори Србије у Београду, а друга 

одржана 2210-23.10.2015. године у Дому културе у Ивањици.  

(http://www.trafoon.eu/training-workshops/training-workshops-2015/) 

 Две радионице на тему: „Иновације у производњи и преради шљиве“, прва 

одржана 26.02.2016. године у Институту за воћарство у Чачку и друга одржана 

25.03.2016. године у Регионалној привредној комори у Краљеву.  

(http://www.trafoon.eu/training-workshops/training-workshops-2016/) 

 

Као резултат рада на међународним пројектима др Тања Петровић била је 

коаутор Националне иновационе стратегија за сектор производње и прераде хране и 

стратешке истраживачке иновационе агенде за традиционално слатко воће, која је 

резултат међународног CAPINFOOD пројекта: 
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 Недовић, В., Кутлача, Ђ., Пешић, М., Петровић, Т., Штрбац, Д. (2014): 

Национална иновациона стратегија, Производња и прерада хране, Србија 2020, 

115 страна, ISBN: 978-86-7466-534-3. 

 Кутлача, Ђ., Семенченко, Д., Поповић-Пантић, С., Штрбац, Д., Живковић, Л., 

Мосуровић Ружићић, М., Недовић, В., Пешић, М., Петровић, Т. (2016): 

Стратешка истраживачка иновациона агенда за традиционално слатко воће у 

Србији, 65 страна, на српском и енглеском језику. http://www.trafoon.eu/trafoon-

srias-at-the-national-level/ 

 

Такође, одржала је и више предавања на тему савремених трендова у паковању 

хране на различитим радионицама, а завршила је и различите обуке и тренинге: 

 

 Предавање на тему: „Савремени трендови паковања хране“, 27.09.2010., у 

Привредној Комори Србије, Београд. 

https://dokumen.tips/documents/savremeni-trendovi-i-trendovi-pakovanja-hrane.html 

 Два предавања на тему: „Трендови у паковању малине и производа од малине“, 

на две радионице организоване у оквиру TRAFOON пројекта под називом: 

„Иновације у производњи и преради малине“, прва одржана 24.06.2015. године, 

у Привредној комори Србије, а друга одржана 23.10.2015. године, у Дому 

културе у Ивањици. 

https://www.trafoon.org/sites/trafoon.org/files/download/636/belgrade_tanja_petrovic

_201506.pdf 

 Два предавања на тему: „Трендови у паковању шљиве и производа од шљиве“ 

на радионицама организованим у оквиру TRAFOON пројекта под називом: 

„Иновације у производњи и преради шљиве“, прва одржана  26.02.2016.  године, 

у Институт за воћарство, Чачак, а друга одржана 25.03.2016. године, у 

Регионалној привредној комори Краљева. 

https://www.trafoon.org/sites/trafoon.org/files/download/1054/cacak_tanja_petrovic_

201602.pdf 

 Завршила је модуле пројекта: „Побољшање предавачких и истраживачких 

академских вештина у пољопривредним наукама“. Организатор Универзитет у 

Београду - Пољопривредни факултет, и Образовни форум, Београд (10.05.2003. 

до 31.01.2004. године). 

 Завршила је курс: „Закони о храни-Увод“, бр. 334/2005 организован од стране 

Европске агенција за реконструкцију (2005). 

 Завршила је тренинг на тему: „Stakeholder engagement in food risk analysis: 

Opportunities anд Dangers?“, организован у оквиру пројекта Safe Foods integrated 

project, 19.02.2008. године, у Central Food Research Institute, Будимпешта, 

Мађарска. 

 Завршила је обуку из области познавања и тумачења захтева стандарда SRPS 

ISO 17025:2005., Универзитет у Београду Пољопривредни факултет, Београд-

Земун, 15.05-16.05.2010. 

 Завршила је обуку: „Проверен сензорни оцењивач према стандарду ISO 8586-

1:1993“, Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет, Београд-Земун, 

Србија, 26.10-29.10.2010. године. 

 Завршила је обуку: „Knowledge Transfer“, организовану кроз CAPINFOOD 

пројекат, 21.05-22.05.2013. године, Универзитет у Београду - Пољопривредни 

факултет, Београд-Земун, Србија. 
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 Завршила је обуку „Food chain management“, посебно организовану за чланове 

CAPINFOOD пројекта, од 09. 10 -10. 10. 2012., Атина, Грчка. 

 Завршила је обуку: „ICT Solutions“, организовану кроз CAPINFOOD пројекат, 

17.06-18.06.2013. године, Универзитет у Београду - Пољопривредни факултет, 

Београд-Земун,  Србија. 

 Завршила је обуку: „Food Chain Management“, организовану кроз CAPINFOOD 

пројекат, 12.09-13.09.2013. године, Научни институт за Прехрамбене 

Технологије (ФИНС), Нови Сад, Србија.  

 Завршила је тренинг у трајању од 10 дана, у оквиру АRЕА пројекта на тему: 

„Micro and nano еncapsulation of bioactive substances”, на Фармацеутском 

факултету, Универзитета у Стразбуру, Француска, од 20.05-30.05.2016. 

 

 

После избора у звање ванредног професора др Тања Петровић је: 

 

 У оквиру Erasmus+ Key Action 1 - Mobility for learners and staff – between the 

University of Belgrade and University Claude Bernard Lyon 1 France, боравила је од 

9.12-15.12.2018, на Универзитету у Лиону. Упознала се са начином рада 

Универзитета домаћина, разменила мишљења и искустава са колегама и 

поставила смернице за будућу сарадњу.  

 Била члан организационог одбора за прославу 60 година Института за 

прехрамбену технологију и биохемију, Пољопривредног факултета-

Универзитета у Београду (2019)  (Прилог 11). 

 Гостовала је на РТС1 у емисији „РТС Ординација“, на тему конзервисања 

намирница у кућним условима (припрема зимнице).   

https://www.youtube.com/watch?v=OSabDM0I7Ws 

 Одржала је стручно предавање у оквиру пројекта: “Креирање професионалних 

сертификационих курсева за потребе индустрије у сектору воћа и поврћа“, са 

темом: „Савремени поступци паковања“ на I курсу Савремене технологије 

чувања воћа и поврћа после бербе одржаном од 02.12-07.12.2019. године, у 

Београду, у организацији AgroNET – Центар за образовање и истраживања са 

Пољопривредног факултета-Универзитета у Београду у сарадњи са 

Универзитетом Калифорнија Давис. 

https://agronetbeograd.rs/savremeni-postupci-pakovanja-prof-dr-tanja-petrovic/ 

 Одржала је стручно предавање са темом „Савременe технологије паковања 

свежег воћа и поврћа“ на II курсу Савремене технологије чувања воћа и поврћа 

после бербе, одржаном у online форми у периоду од 08.12-12. 03. 2021. године, у 

Београду, у организацији AgroNET – Центар за образовање и истраживања са 

Пољопривредног факултета-Универзитета у Београду у сарадњи са 

Универзитетом Калифорнија Давис. 

https://agronetbeograd.rs/wp-content/uploads/2021/03/10.-Savremene-tehnologije-

pakovanja-svezeg-voca-i-povrca.pdf 

 У оквиру пројекта “Креирање професионалних сертификационих курсева за 

потребе индустрије у сектору воћа и поврћа“ са групом аутора учествовала је у 

креирању стручног приручника у електронском облику, Приручник - Поврће и 

воће од бербе до пласмана, „AgroNET – Центар за образовање и истраживање”, 

Београд-Земун, 2021 (ISBN-978-86-81980-00-2). (У оквиру приручника аутор је 

текста Савремени поступци паковања, стр. 105-114). 

https://agronetbeograd.rs/savremeni-postupci-pakovanja-prof-dr-tanja-petrovic/
https://agronetbeograd.rs/wp-content/uploads/2021/03/10.-Savremene-tehnologije-pakovanja-svezeg-voca-i-povrca.pdf
https://agronetbeograd.rs/wp-content/uploads/2021/03/10.-Savremene-tehnologije-pakovanja-svezeg-voca-i-povrca.pdf
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https://agronetbeograd.rs/wp-content/uploads/2021/03/PRIRUCNIK-POVRCE-I-

VOCE-OD-BERBE-DO-PLASMANA.pdf 

• Завршила је семинар под називом: „Алати за интелектуалну својину за 

Универзитете“, организован од стране Светске организације за интелектуалну 

својину (WIPO) у сарадњи са Заводом за интелектуалну својину Републике 

Србије и Центром за трансфер технологије Универзитета у Београду, од 6-

7.11.2018.  

      https://www.zis.gov.rs/pocetna.281.html?newsId=2149 

• Учестовала је на wеbinar-u: „Open science: Challanges and opportunities to promote 

knowledge-based innovation of the food system“, organized in the frame of the 

ERASMUS+ Project „Alliance for Skills and Knowledge to Widen Food Sector – 

related Open Innovation, Optimization and Developement (ASKFOOD), 7
th

 April, 

2021. 

                                      (Докази од избора у звање ванредног професора су у прилогу 11) 

 

4.3. Сарадња са другим високошколским, научноистраживачким установама, 

односно установама културе или уметности у земљи и иностранству 

 

Пре избора у звање ванредног професора др Тања Петровић сарађивала је са 

већим бројем високошколских и научноистраживачких установа: 

 

Институтима и факултетима у земљи:  

Технолошким факултетом, Нови Сад,  

Технолошко-Металуршким факултетом, Београд,  

Институтом за сточарство, Земун-Београд,  

ИЦ ТМФ-Универзитет у Београду,  

Институтом Михајло Пупин-Центар за истраживање развоја науке и технологије у 

Београду,  

Институтом за воћарство, Чачак.  

 

Међународним универзитетима:  

 

University of Strasbourg, France,  

Democritus University of Thrace, Alexandroupolis, Greece,  

Univerсity of Hohenheim, Laboratory for Food Biotechnology,  

ETH Zurich,  

The Institute of Life Technologies at the University of Applied Sciences Western Switzerland 

(HES-SO),  

Факултет наука о здрављу, Универзитет Приморска, Изола, Словенија.    

 

Међународним асоцијацијама:  

EUCOFEL-Швајцарска, ISEKI COST  

 

Пре избора у звање ванредног професора др Тања Петровић реализовала је и 

студијско гостовање, у Будимпешти, Мађарска, у периоду од 24-29.08.2014., у оквиру 

реализације CAPINFOOD пројекта. Посетила је 4 институције:  

 

• National Research Development and Innovation Office у Будимпешти, где је 

присуствовала радионици на тему: ”Use of ICT and advanced manufacturing 

https://www.zis.gov.rs/pocetna.281.html?newsId=2149
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solutions in the food chain”, organized in collaboration with the 20 Hungarian National 

Food Technology Platform and the Hungarian Future Internet Platform. 

• Campden BRI Hungary Nonprofit Ltd (једну од водећих европских компанија за 

пружање услуга индустрији хране и пића).  

• Bay-Logi Kft у Mишколцу, Мађарска (компанија за примењена истраживања; 

такође има за циљ да допринесе конкурентности и ефикасности мађарских 

компанија пружањем услуга у иновацијама и трансферу технологије у сарадњи са 

мађарским и страним партнерским институцијама). 

• SZTAKI - Institute for Computer Science and Control, Будимпешта, Мађарска. 

 

Била је и: 

• Члан комисије за избор у звање асистента са докторатом на Технолошком 

факултету Нови Сад , Универзитета у Новом Саду (2015). 

 

После избора у звање ванредног професора др Тања Петровић сарађивала је са 

већим бројем високошколских и научноистраживачких установа кроз реализацију 

пројеката или других научних остварења (радови са СЦИ и СЦИе листе). 

 

Институтима и факултетима у земљи: 
Хемијски факултет Универзитета у Београду,  

Биолошки факултет, Универзитета у Београду,  

Машински факултет Универзитета у Београду,  

Институт за сточарство, Земун-Београд, Институт за кукуруз, Земун Поље, 

Војнотехнички институт у Београду. 

Институт за воћарство, Чачак.  

 

Међународним универзитетима: 

Природно.математички факултет из Бања Луке,  

Department of Molecular Biology and Genetics, Democritus University of Thrase, Greece, 

Department of Food Science and Technology, School of Agriculture,  

Aristotle University of Thessaloniki, Greece,  

Université Claude Bernard Lyon 1, Lyon, France. 

 

Међународним асоцијацијама:  

ISEKI ,COST  

 

После избора у звање ванредног професора била је: 

 

• Члан комисије за оцену подобности кандидата, теме и ментора за израду 

докторске дисертације, Технолошки факултет Нови Сад, Универзитет у Новом 

Саду, (број: 020-2/81-5/2 од 07.03.2018). 

• Члан комисије за избор у звање асистента са докторатом на Технолошком 

факултету Нови Сад, Универзитета у Новом Саду (број: 020-1014 од 27.06.2018). 

• Члан комисије за избор наставника у звање вишег предавача, Високо 

Инжењерска школа струковних студија Техникум Таурунум (број: 01-886/3 од 

25.06.2018). 

• Председник комисије за избор у звање професора струковних студија, Високо 

Инжењерска школа струковних студија Техникум Таурунум (број: 01-1879/1 од 

10.12.2018). 
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• Члан комисије за избор у звање вишег научног сарадника, на Институту за 

воћарство, Чачак, Србија (одлука Изборног већа Пољопривредног факултета 

Универзитета у Београду, бр. 400/5-6/1 од 01. 3. 2018).  

• Члан комисије за оцену и одбрану урађене докторске дисертације, кандидата 

Сандре Булут, на Технолошком факултету Нови Сад, Универзитета у Новом Саду  

(број: 020-2/100-8 од 05.03.2021). 

• Члан комисије за избор у звање научног сарадника на Технолошком факултету, 

Универзитета у Новом Саду (број: 020-772/1 од 15.06.2021). 

• Одржала је 8 сати предавања из области трендова у паковању хране („Trends in 

Food Packaging“), на Универзитету „Claude Bernard Lyon 1 University“, Француска 

(9-15.12. 2018). 

• Члан је Друштва прехрамбених технолога Србије  
 

(Докази за наведене податке после избора у звање ванредног професора дати су у 

прилогу 12). 
 

 

5. ЗАКЉУЧАК И ПРЕДЛОГ КОМИСИЈЕ 

На бази поднете документације и анализе досадашњег рада и испуњености 

обавезних и изборних услова неопходних за стицање звања редовног професора на 

Универзитету у Београду, Комисија сматра да је кандидат др Тања Петровић, 

остварила запажену наставну, научно-истраживачку и стручну активност. 

Др Тања Петровић поседује вишегодишње искуство у извођењу теоријске и 

практичне наставе на два обавезна предмета на основним академским студијама, који 

слушају студенти свих пет модула Одсека за Прехрамбену технологију и једном 

изборном предмету, који слушају студенти на мастер академским студијама, а за који 

је кандидаткиња самостално осмислила садржај наставе и вежби. У свом досадашњем 

раду др Тања Петровић остварила је коректан однос према студентима, који је у 

анонимним студентским анкетама вреднован врло добром просечном оценом 4,02. 

Кандидаткиња има објављен практикум и уџбеник из обавезног предмета Амбалажа и 

паковање хране, који припада ужој научној области за коју се бира. После избора у 

звање ванредног професора др Тања Петровић била је ментор једне одбрањене 

докторске дисертације и члан комисије за оцену и одбрану три докторске дисертације, 

а била је и члан комисије за оцену научне заснованости теме једне докторске 

дисертације. Такође, била је и ментор за одбрану 6 мастер радова, а члан комисије за 

одбрану 7 мастер радова.  

Кандидаткиња је дала допринос академској и широј друштвеној заједници и 

остварила добру сарадњу са другим високошколским и научно-истраживачким 

установама у земљи и иностранству, кроз различите видове ангажовања на пројектима 

као и радовима са SCI листе (од последњег избора 8 радова, од чега 5 из категорије 

М21 и 3 из категорије М23). До сада је објавила 124 библиографске јединице, са 

индикатором научне компетентности М=202,4 (после избора у звање ванредног 

професора М=76,6). Радови др Тање Петровић су према Scopus бази цитирани укупно 

189 пута, од чега је 136 хетероцитата, док је h-index:9.  

У досадашњем научно-истраживачком раду др Тања Петровић учествовала је у 

реализацији 6 националних и 6 међународних пројеката. После избора у звање 

ванредног професора учествовала је као истраживач на два пројекта финансирана од 

стране Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике Србије, 

учесник је у институционалном финансирању, као и у реализацији текуће COST акције 

19124 (2020-2024).  
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Уважавајући досадашњу активност кандидаткиње у наставном, научно-

истраживачком и стручном раду, Комисија сматра да др Тања Петровић потпуно 

испуњава све услове предвиђене Законом о Универзитету и Статутом Факултета, те 

предлаже Изборном већу Пољопривредног факултета, као и Већу научних области 

биотехничких наука Универзитета у Београду да се др Тања Петровић, ванредни 

професор изабере у звање и на радно место РЕДОВНОГ ПРОФЕСОРА за ужу научну 

област НАУКА О КОНЗЕРВИСАЊУ И ВРЕЊУ. 

 

 

Место и датум: 

Земун-Београд, 22.10.2021. 

 

 

ЧЛАНОВИ КОМИСИЈЕ: 

 

 

 

     Др Предраг Вукосављевић, редовни професор        

     (Председавајући Комисије) 

     Универзитет у Београду – Пољопривредни факултет 

     (Ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу) 

 

                                     

 

     Др Виктор Недовић, редовни професор 

     Универзитет у Београду – Пољопривредни факултет 

     (Ужа научна област: Наука о конзервисању и врењу) 

 

 

 

                                                     Др Вера Лазић, редовни професор у пензији  

                 Технолошки факултет Нови Сад,  

                 Универзитет у Новом Саду  

     (Ужа научна област: Технологије конзервисане хране) 
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ПРИЛОГ 1 
 

СПИСАК САОПШТЕНИХ И ОБЈАВЉЕНИХ НАУЧНИХ И СТРУЧНИХ 

РАДОВА  
 
 

А) ОБЈАВЉЕНИ И САОПШТЕНИ РАДОВИ ДО ИЗБОРА У ЗВАЊЕ 

ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА 

 

 

Монографије, монографске студије, тематски зборници, лексикографске и 
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Саопштење на скупу националног значаја штампано у изводу (M64=0,2) 

 
86. Стојановић, М., Никшић М., Јанковић И., Крњаја, Т. (1996): Биолошко 

конзервисање буковаче (Pleurotus sp.) применом културе Lactobacillus plantarum. 
Дани микробиолога Југославије Херцег Нови. Зборник сазетака, pp.167. 

87. Крњаја, Т., Никшић, М., Димитријевић-Бранковић, С., Вукосављевић, П., 
Јанковић, М. (2002): Утицај екстраката зачинског и лековитог биља на квасце 
изазиваче кварења освежавајућих безалкохолних пића и биоферментисаних сокова 
од поврћа. 10 Југословенски конгрес нутрициониста. Зборник извода радова. 
Југословенско друштво за исхрану, Београд. 



 
 

25 

 

88. Rajić, J., Petrović, T., Nedović, V., Veljović, M., Paunović, D., Vukosavljević, P. 
(2012): The influence of technological process of production on antioxidant capacity of 
cherry and raspberry fruit juices, 12

th
 Congress of Nutrition: Nutrition to Health in 21

st
 

Century, 31.10-3.11., Belgrade, Serbia, Book of Abstract.   
89. Petrović T., Dimitrijević, S. Radulović, Z., Mirković, M., Rajić, J., Nedović, V. (2012): 

Functional injuries of microencapsulated potential probiotic strains as a result of spray 
drying process. 12

th
 Congress of Nutrition: Nutrition to Health in 21st Century, 31.10-

3.11., Belgrade, Serbia, Book of Abstract.  

Одбрањена докторска дисертација (М70=6) 
 

90.  Петровић, Т. (2011): Микроинкапсулација потенцијалних пробиотика спреј 
сушењем и њихово чување у различитој амбалажи. Докторска дисертација, 
Пољопривредни факултет, Универзитета у Београду.  
 

 

Одбрањен магистарски рад (M72=3) 
 

91.  Крњаја, Т. (2004): Изолација и молекуларна идентификација мезофилних 
бактерија млечне киселине из аутохтоних биоферментисаних производа. 
Mагистарска теза, Пољопривредни факултет, Универзитета у Београду.  

 

Б) ОБЈАВЉЕНИ И САОПШТЕНИ РАДОВИ ПОСЛЕ ИЗБОРА У ЗВАЊЕ 

ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА 

 

Радови објављени у научним часописима међународног значаја (М20) 
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Зборници међународних научних скупова (М30) 
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104. Petrović, T., Stevanović, S., Paunović, D., Rajić, J., Nedović, V. (2019): Innovation in 

meat packaging. Proceedings of the 12
th

 International Symposium „Modern Trends in 

Livestock Production“, 9 – 11 October 2019, Belgrade, Serbia, 203-218. 

http://www.istocar.bg.ac.rs/wp-content/uploads/2019/11/Proceedings-2019.pdf 

 

Саопштење са међународног скупа штампано у целини (M33=1) 

105. Krnjaja, V., Stanković, S., Obradović, A., Petrović, T., Mandić, V., Bijelić, Z., Jauković, 

M. (2019): The effect of climate conditions on aflatoxin contamination of cereal grains 

and feeds. Proceedings of the 12th International Symposium „Modern Trends in 

Livestock Production“, 9 – 11 October 2019, Belgrade, Serbia, 580-591. 

http://www.istocar.bg.ac.rs/wp-content/uploads/2019/11/Proceedings-2019.pdf 

106.  Rajić, J., Šotić, A., Vidaković Ristić, B., Paunović, D., Petrović, T. (2021): Hazards and 

harms from using chemical substances. XI International Conference Industrial 

Engeenering and Environmental Protection 2021 (IIZS2021), October, 07-08. 2021. 

Zrenjanin, Serbia. 

Саопштење са међународног скупа штампано у изводу (M34=0,5) 

107. Stojanović, B., Radović, Lj., Šolević-Knudsen, T., Jovančićević, B., Petrović, T., Lević, 

S., Antić, V. (2017): Leching of trace elements from packaging material into canned meat 

products. Nineteenth Annual Conference, YUCOMAT, оrganised by Material Research 

Society of Serbia, 4
 th

-8
 th

 Septembar, 2017, Herceg Novi, Montenegro. 

https://dais.sanu.ac.rs/bitstream/handle/123456789/15421/1784.pdf?sequence=1&isAllow

ed=y 

108. Petrović, T., Pavlović, J., Rajić, J., Paunović, D., Stevanović, S., Nedović, V. (2018): 

The effect of processing treatment on the retention of antioxidative properties of sour 

cherry syrup. Abstract book of 4 
th 

International Congress “Food Quality, Technology and 

Safety” 23–25, October, Novi Sad, Serbia, pp. 115. ISBN 978-86-7994-054-4, Publisher 

University of Novi Sad, Institute of Food  Technology. 

http://foodtech.uns.ac.rs/uploads/images/docs/Book%20of%20abstracts.pdf 

109. Stevanović, S., Novaković, M., Tešević, V., Petrović, T., Pešić, M., Nikolovski, B. 

(2018): Еffect of freeze-drying on antioxidant property of raspberry cultivars Meeker and 

Willamette. Abstract book of 4
th

 International Congress “Food Quality, Technology and 

Safety”. 23–25 October, Novi Sad, Serbia, pp.51. 

http://foodtech.uns.ac.rs/uploads/images/docs/Book%20of%20abstracts.pdf 

110. Stevanović, S., Petrović, T., Stevanović, S., Leposavić, A., Popović, B. (2018). The 

effect of different drying methods on the antioxidant properties of blackberry fruits. 9
th

 

Central European Congress on Food (CEFood), 24-26 May 2018, Sibiu, Romania, pp.41. 

111. Paunović, D.M., Demin, M.A., Petrović, T.S., Marković, J.M., Vujasinović, V.B., 

Rabrenović, B.B. (2019): The quality of sunflower oil and palm olein during the 

production of french fries. 1
st 

International Conference on Advanced Production and 

Processing (pp.34). 10-11 October, Novi Sad, Serbia. ISBN 978-86-6253-102-5. 

http://foodtech.uns.ac.rs/uploads/images/docs/Book%20of%20abstracts.pdf
http://foodtech.uns.ac.rs/uploads/images/docs/Book%20of%20abstracts.pdf


 
 

28 

 

112. Stevanović, S., Petrović, T., Urošević, T. (2019): Physicochemical changes of apple 

fruits during storage in controlled atmosphere. VIII International Scientific Symposium 

on Agricultural Sciences „AgroReS 2019“; and 24
th

 Consultation of Agricultural 

Engineers of Republika Srpska, May 16-18, 2019, Trebinje, Republic of Srpska, pp. 89. 

http://agro.unibl.org/wp-content/uploads/2019/06/Book-of-Abstracts-AgroReS-2019.pdf 

113. Petrović T., Starčević B., Stevanović S., Paunović D., Kokolj M., Nedović V. (2019): 

The effect of passive modified packaging on the quality of raspberry fruits. VIII 

International Scientific Symposium on Agricultural Sciences "AgroReS 2019" and 24th 

Consultation of Agricultural Engineers of Republika Srpska, May 16-18, 2019, Trebinje, 

Republic of Srpska, pp.87-88. 

http://agro.unibl.org/wp-content/uploads/2019/06/Book-of-Abstracts-AgroReS-2019.pdf 

114. Stevanović, S., Petrović, T., Stevanović, S., Leposavić, A. (2021): Quality changes in 

raspberry influenced by freeze-drying. 10
th

 Central European Congress on Food 

(CEFood), Faculty of Agriculture and Food Sciences University of Sarajevo Bosnia and 

Herzegovina, Sarajevo, June, 10–11, 2021 

https://cefood2021.ppf.unsa.ba/Materials/CEFood2021%20Book%20of%20Abstracts%2

0V2.0.pdf 

115. Stevanović, S.M., Petrović, T.S., Leposavić, A.P., Marković, D.M., Milovančević, 

U.M., Stevanović, S.V., Urošević  T.M. (2021): Changes of quality and antioxidant 

activity of the strawberry and raspberry frozen under different conditions. Book of 

abstracts, VII International congress Engineering, environment and materials in 

processing industry, EEM2021, Jahorina March 17-19. 2021. Republic of Srpska, BiH, 

pp. 159. ISBN: 978-99955-81-38-1  

116. Petrović, T., Stevanović, S., Pešić, M., Kostić, A., Stevanović, S., Urošević, T. (2021): 

Effect of freeze-drying on quality and antioxidant capacity of raspberry and blackberry 

fruits. Book of abstracts, VII International congress Engineering, environment and 

materials in processing industry, EEM2021, Jahorina March 17-19. 2021. Republic of 

Srpska, BiH, pp. 165. ISBN: 978-99955-81-38-1  

117.  Paunović, D.M., Marković, J.M., Rabrenović, B. B., Laličić-Petronijević, J.G., Rajić, 

J.R., Petrović, T.S. (2021): The influence of different heat treatment on the vitamin C 

content in pepper (Capsicum annuum L.), Book of Abstract, 2
nd

 International UNIFood 

Conference, 24
th

-25
th

 September 2021, University of Belgrade, Serbia, pp.180. 

http://unifood.rect.bg.ac.rs/files/Book%20of%20Abstarcts%20Unifood%202021.pdf 

118.  Petrović, T.S., Stevanović, S.M., Paunović, D.M., Rajić, J.R., Rabrenović, B.B. (2021): 

Active and intelligent packaging of food products. Book of Abstract, 2
nd

 International 

UNIFood Conference, 24
th

-25
th

 September 2021, University of Belgrade, Serbia, pp. 164. 

http://unifood.rect.bg.ac.rs/files/Book%20of%20Abstarcts%20Unifood%202021.pdf 

119.  Stevanović, S.M., Kozarski M.S., Petrović, T.S., Urošević, T.M., Effect of drying 

methods on the retention of antioxidative properties of sour cherry. Book of Abstract, 2
nd 

International UNIFood Conference, 24
th

-25
th

 September 2021, University of Belgrad, 

Serbia, 187. 

http://unifood.rect.bg.ac.rs/files/Book%20of%20Abstarcts%20Unifood%202021.pdf 
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Радови у часописима националног значаја (М50) 

Рад у врхунском часопису националног значаја (М51=2) 

 

120. Krnjaja, V., Stanković, S., Lukić, M., Mićić, N., Petrović, T., Bijelić, Z., Mandić, V. 

(2018): Toxigenic fungal and mycotoxin contamination of maize samples from different 

districts in Serbia. Biotechnology in Animal Husbandry, 34, 2, 239-249. (или М24) 

 

121. Krnjaja, V., Petrović, T., Stanković, S., Lukić, M., Škrbić, Z., Mandić, V., Bijelić, Z. 

(2019): Mycobiota and aflatoxin B1 in poultry feeds. Biotechnology in Animal 

Husbandry, 35, 1, 61-69.   

 

 

Предавање по позиву на скуповима националног значаја (М60) 

 

Саопштење са скупа националног значаја штампано у изводу (М64=0,2) 

 

 

122. Петровић, T., Стевановић, С., Марковић, Д., Дедић, А. (2018): Утицај сушења на 

физичко-хемијске и сензорне карактеристике плодова јабуке. 31. Congres Procesing 

’18. Бајина Башта, 6-8. јун, Зборник резимеа радова p. 77.  

123. Stevanović, S., Petrović, T., Tešević, V., Pešić, M. (2018). Effect of freeze-drying on 

the quality and antioxidant capacity of berry fruits. UNIFOOD Conference, Belgrade, 

Octobre 5- 6 2018. Programme and Book of Abstracts, 275 OHP37/FCHP37 ISBN 978-

86-7522-060-2 

http://unifood.rect.bg.ac.rs/2018/conference2018.php 

124. Rajić, J., Đorđević, S., Dragana Paunović, D., Pešić, M., Petrović, T. (2018): Content of 

phenolic compounds in blueberry juices and extracts. UNIFOOD Conference, Belgrade, 

Octobre 5-6, 2018. Programme and Book of Abstracts, 213 BKHP59/FQSP59 ISBN 978-

86-7522-060-2 

http://unifood.rect.bg.ac.rs/2018/conference2018.php 
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ПРИЛОГ 2 
 

СПИСАК ПРОЈЕКАТА  

 

Национални пројекти 

 

 Биоферемнтисани сокови на бази биљних сировина. Пројекат Министарства за 

науку и заштиту животне средине у оквиру Националног програма биотехнике и 

агроиндустрије, ев. бр. БТН.7.1.4.0721.Б/И (2002-2005) - истраживач. 

 Развој технолошких поступака прераде воћа заснованих на процесима 

осмотског концентрисања. Пројекат Министарства за науку и заштиту животне 

средине, у оквиру Технолошког развоја и биотехнологије ев. бр.  БТР 0510 

(2002-2004)- итраживач. 

 Производи вишег степена желирања малине. Пројекат Министарства за науку и 

заштиту животне средине, у оквиру Националног програма биотехнике и 

агроиндустрије, ев. бр. БТН 341001 (2005-2007) -истраживач. 

 Микроинкапсулација и имобилизација у производњи функционалне хране и за 

потребе индусртије врења. Пројекат Министарства за науку и заштиту животне 

средине, у оквиру Националног програма биотехнике и агроиндустрије, ев. бр. 

БТН 371005 (2005-2007) - истраживач. 

 Развој нових инкапсулационих и ензимских технологија за производњу 

биокатализатора и биолошки активних компонената хране, у циљу повећања 

њене конкурентности, квалитета и безбедности. Интегрална и 

интердисциплинарна истраживања 0 46010 (2011-2019) - истраживач. 

 Развој и примена нових и традиционалних технологија у производњи 

конкурентни прехрамбених производа са додатом вредношћу за домаће и 

светско тржиште-СТВОРИМО БОГАТСВО ИЗ БОГАТСТВА СРБИЈЕ. 

Интегрална и интердисциплинарна истраживања 046001 (2011-2019) - 

истраживач. 

 Институционално финансирање, Споразум о спровођењу и финансирању 

научно-истраживачког рада 2020. године између Пољопривредног факултета у 

Београду и Министарства просвете, науке и технолошког развоја Републике 

Србије, евиденциони број уговора: 451-03-68/2020-14/200116 циклус 

истраживања 2020. 

 Институционално финансирање, Споразум о спровођењу и финансирању 

научно-истраживачког рада 2021. године између Универзитета у Београду - 

Пољопривредног факултета и Министарства просвете, науке и технолошког 

развоја Републике Србије, евиденциони број уговора: 451-03-9/2021-14/200116, 

циклус истраживања 2021. 

 

Међународни пројекти 

 

 Joint Research Project IB7320-11097 „Bioencapsulation for protection and 

development of new probiotic bacteria in food and health products“, Scientific Co-

operation between Eastern Europe and Switzerland (SCOPES) (2005-2009) - 

истраживач.  

 Bilateral project Serbia-Slovenia BI-SL/10-11-035 „Efficacy of encapsulation of 

lactic acid bacteria on their survival and performance in food and gastrointestinal 

conditions“, (2010-2011) - истраживач. 
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 FP7, SEE project „Improving the enabling environment and public awareness for 

innovation in the South‐ East‐ European food sector through transnational 

collaboration - CAPINFOOD, SEE/B/0027/1.3/X (2012-2014) - истраживач. 

 FP7-REGPOT-2012-2013-1 Project funded by the EU "Advancing research in 

agricultural and food sciences at Faculty of Agriculture, University of Belgrade - 

AREA”, Project no. 316004 (2013-2016) - истраживач. 

 FP7 Project „TRAFOON, Traditional Food Network to improve the transfer of 

knowledge for innovation", Grant agreement No 613912 (2013-2016) -истраживач. 

 Rethinking Packaging for Circular and Sustainable Food Supply Chains of the Future 

CIRCUL-A-BILITY; COST Action CA 19124 (2020-2024) - истраживач. 

 

 

 

ПРИЛОГ 3 
 

МЕНТОРСТВА И ЧЛАНСТВА У КОМИСИЈАМА  
 

Дипломски и завршни радови 

 

1. Ивана Мијатовић (2013): „Контрола квалитета металне амбалаже за паковање 

готових јела“, Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (менторство). 

Одбрањен 24.10.2013. 

2. Марија Миленковић (2013): „Стаклена амбалажа за паковање хране“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (менторство). Одбрањен: 

04.11.2013. 

3. Бранкица Старчевић (2015): „Савремени аспекти паковања хране“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (менторство). Одбрањен: 

14.10. 2015. 

4. Алаксандра Гајевић (2015): „Трендови у паковању прехрамбених производа“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (менторство). Одбрањен: 

02.11.2015. 

5. Сања Јовић (2016): „Паковање готових јела у полимерној амбалажи“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (менторство). Одбрањен: 

22.03.2016. 

6. Милена Милићевић (2014): Производња и паковање дечије хране у амбалажу од 

стакла“, Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). 

Одбрањен: 15.12.2014. 

7. Митић Јелена (2015): „Чување јагодастог воћа у модификованој атмосфери“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 

11.07.2015 

8. Ана Рисимовућ (2016): „Процес смрзавања малина у погону Агропартнер“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 

15.03.2016 

9. Олгица Дивац (2016): „Биокатализатори у намирницама“, Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 29.03.2016. 

10. Весна Брајовић (2016): „Постхарвест технологија за чување краставца“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 

02.09.2016. 
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11. Миловановић Бранислава (2016): „Технолошки поступак смрзавања боровнице 

у погону хладњаче „Фрикос“ д.о.о. Мојковић“, Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 21.09.2016. 

12. Чакара Саша (2016): „Кварење производа од воћа и поврћа изазвана квасцима“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 

28.09. 2016 

13. Зорица Трајковић (2016): „Промене при смрзавању прехрамбених производа“, 

Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 

10.10.2016. 

14. Павловић Јована (2016): „Технолошки поступак производње и контрола 

квалитета сушене мркве у погону ВОНИ- МД.О.О. Брус“, Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 30.09.2016. 

15. Бранковић Урош (2016): „Нутритивна вредност протеина“, Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 10.11.2016. 

 

Мастер радови: 

 

1. Јелена Павловић (2014): „Антиоксидативност воћних сирупа“ Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 05.11. 2014. 

2. Сања Павловић (2015): „Оптимизација сушења црног лука“ Пољопривредни 

факултет, Универзитет у Београду (члан комисије). Одбрањен: 16.9.2015. 

3. Никола Илић (2016): „Промена квалитета при смрзавању купине сорте Торнфри 

(Thornfree) и Чачанска бестрна“, Пољопривредни факултет, Универзитет у 

Београду (члан комисије). Одбрањен: 30.9.2016. 

4. Ивана Ракић (2016): „Оптимизација температуре при технолошком поступку 

сушења крушке“, Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (члан 

комисије). Одбрањен: 18.10.2016. 

5. Бранкица Старчевић (2016): „Утицај амбалаже на очување квалитета малине у 

условима пасивне модификације атмосфере“, Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду (менторство). Одбрањен: 29.9.2016. 

 
 

ПОСЛЕ ИЗБОРА У ЗВАЊЕ ВАНРЕДНОГ ПРОФЕСОРА 

 

Докторске дисертације 
 

1. Рајић Јасмина (2018): „Антиоксидативност безалкохолних пића на бази воћних 

сокова и екстраката лековитог и ароматичног биља“, Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду (одлука о промени ментора и именовање доц. др Тање 

Петровић за ментора, Наставно научно веће, Пољопривредни факултет, 

Универзитет у Београду одлука број 290/1-7.1. од 29.10.2014. године, тачка денвног 

реда 3.4. на седници Већа научних области биотехничких наука, од 17.12.2014) 

(ментор). 

2. Стојановић Бранислав (2019): „Миграција токсичних супстанци из металне 

амбалаже у конзервисане производе од меса произведене за потребе Републике 

Србије“. Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду (председник комисије) 

3. Салевић Ана (2021): „Синтеза и карактеризације активних филмова на бази поли(η-

капролактона) и зеина“. Пољопривредни факултет, Универзитет у Београду. 

(председник комисије). 
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4. Булут Сандра (2021): „Истраживање добијања, карактеризација и оптимизација 

својстава активног, биоразградивог, амбалажног материјала на бази погаче уљане 

тикве голице“. Технолошки факултет Нови Сад, Универзитет у Новом Саду. (члан 

комисије). 

 

Дипломски и завршни радови 

 

1. Сања Негић (2017): „Промене приликом смрзавања јагодастог воћа“ (члан 

комисије). 

2. Танасијевић Марија УБ10/313 (2018): „Полимерни амбалажни материјали и 

амбалажа“ (ментор). 

3. Милић Софија КВ 13/569 (2018): „Производња дехидрисаних готових јела“ (члан 

комисије). 

4. Јовичић Катарина КВ 2013/571 (2018): „Технолошки поступак сушења као начин 

конзервисања намирница“ (члан комисије). 

5. Јовановић Невена КВ14/685 (2018): „Смрзавање вишње у индустријским условима“ 

(члан комисије). 

6. Петковић Бојана ТБ04/2 (2019): „Савремени системи пуњења и паковања 

освежавајућих безалкохолних пића“ (члан комисије). 

7. Денић Катарина КВ 14/646 (2019): „Промене и оштећења јабука при чувању у 

хладњачи“ (члан комисије). 

8. Торбица Нада КВ 13/544 (2019): „Пожељне и непожељне меланоидне реакције при 

производњи хране“ (члан комисије). 

9. Томашевић Никола КВ 150042 (2019): „Предности и недостаци примене 

микроталасног захревања у иднустријској производњи готове хране“ (члан 

комисије). 

10. Козомора Никола ТБ 00/82 (2019): „Промене квалитета и антиоксидативног 

потенцијала вишње након замрзавања“ (члан комисије). 

11. Ћетковић Милена УБ 11/755 (2019): „Иновације у развоју полимерне амбалаже“ 

(ментор). 

12. Урошевић Јован КВ14/652 (2019): „Примена и развој постхарвест технологија) 

(члан комисије).  

13. Кочинац Стефан КВ 12/644 (2020): „Криогено замрзавање“ (члан комисије). 

14. Антанасијевић Тамара КВ 14/680 (2020): „Утицај фреона на животну средину“ 

(члан комисије). 

15. Стојевски Милан КВ 12/783 (2020): „Биолошко конзервисање поврћа и воћа“ (члан 

комисије). 

16. Лазић Ђорђе КВ 13/660 (2020): „Примена концентрисања као начина конзервисања 

намирница“ (члан комисије). 

17. Андрејев Веселин МХ150230 (2020): „Дефекти металне амбалаже: утицај на 

хемијска и микробиолошка својства производа“ (члан комисије). 

18. Мијатовић Ђорђе КВ160001 (2020): „Производња, припрема и смрзавање малине у 

условима савремене хладњаче“ (члан комисије). 

19. Динић Богдан КВ 160085 (2020): „Савремене постхарвест технологије за чување 

шљиве“ (члан комисије). 

20. Јаношевић Кристина УБ11/301 (2021): „Паковање намирница у условима 

модификоване атмосфере“ (ментор) 

21. Дупор Бојана УБ 11/377 (2021): „Различити услови паковања сирева“ (ментор) 
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Мастер радови 

 

1. Величковић Tијана (2017): „Кинетика сушења различитих сорти парадајза“, (члан 

комисије) Одбрањен: 15.6.2017. 

2. Јовановић Јасмина (2017): „Утицај ултравиолетног зрачења на стабилност боја у 

освежавајућим пићима“ (члан комисије). Одбрањен 20.9.2017.  

3. Јокановић Бојана ПИ 160097 (2018): „Одређивање активности пероксидазе у 

поврћу“ (ментор). 

4. Стојановић Милена, ПИ 160044   (2018): „Стабилност појединих биоактивних 

компоненти при топлотној обради паприке“ (члан комисије). 

5. Вујошевић Невена ПИ 160043 (2018): „Упоредни приказ регулатива везаних за 

примену полимера у паковању хране“ (ментор). 

6. Јашић Јована УБ 14/094 (2019): „Миграција бисфенола А из амбалаже у храну и 

последице по здравље /људи“ (члан комисије). 

7. Јовановић Невена ПИ 18/101 (2019): „Промена квалитета вишње без коштице при 

смрзавању (члан комисије) 

8. Милић Сара ПИ 170078 (2019): „Осмотска дехидрација кромпира“ (ментор). 
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(ментор мастер рада у изради) 
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ПРИЛОГ 4 Оценa педагошког рада у студентским анкетама у изборном периоду 
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ПРИЛОГ 5. Пленарно предавање са позивним писмом и саопштени радови на 

међународним или домаћим скуповима 
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Саопштење са међународног скупа  
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Два саопштења са међународног скупа  
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Два саопштења са међународног скупа  
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ПРИЛОГ 6. Обезбеђење наставно-научног подмлатка 
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ПРИЛОГ 7.  Учешће на пројектима после избора у звање ванредног професора 
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ПРИЛОГ 8.  Објављен уџбеник из научне области  

 

 

 

 

 

 

 

 



 
 

46 

 

 

 

 

 

 



 
 

47 

 

ПРИЛОГ 9. 
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ПРИЛОГ 10.  Стручно-професионални допринос 

 

1.2. Члан организационог одбора и учешће на међународним скуповима  
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1.6. Рецензије радова 
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021. 
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коме Tanja 

 
 

енглески 

српски 
    
Преведи поруку 

Искључи за: енглески 
Ref: JFF-D-21-00693R2 
Title: Unravelling the functional and technological potential of soy-milk based microencapsulated 
Lactobacillus crispatus and Lactobacillus gasseri 
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Dear Dr Tanja S. Petrović | Petrovic, 
 
Thank you once again for reviewing the above-referenced paper.  With your help the following final 
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Accept 
 
We appreciate your time and effort in reviewing this paper and greatly value your assistance as a 
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Yours sincerely, 
 
Linda Giblin, Ph.D. 
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ПРИЛОГ 11. Допринос академској и широј заједници 

2.3. Руковођење активностима од значаја за развој и углед факултета, односно 

Универзитета. 
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2.3. 

Коаутор приручника: Приручник - Поврће и воће од бербе до пласмана, 
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2.5.  

Учешће на семинару 
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коме sgrulovic 
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Srdačan pozdrav, 
 
dr Tanja Petrović, vanr. prof. 
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Snezana Grulovic <sgrulovic@zis.gov.rs> 
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 коме ја 

 
 

Hvala i dobrodošli! 
  
Srdačan pozdrav, 
Snežana Grulović 
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ПРИЛОГ 12. Сарадња са другим високошколским и научно-истраживачким установама 

3.2.  
 После избора у звање ванредног професора била је: 
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3.4. У оквиру Ерасмус+ програма размене наставника одржала је 8 сати предавања из 

области трендова у паковању хране („Trends in Food Packaging“), на Универзитету 

„Claude Bernard Lyon 1 University“, Француска. 

 


